
MENU





Spaghettoni of Gragnano, Slow Food Presidium 'Nduja
di Spilinga (spicy spreadable sausage), burrata, peperone
crusco (crunchy fried pepper), and burnt lemon powder 

e



e A La Carte



A La Carte

COVER CHARGECOPERTO/



Menu

€2,00

€3,50

€4,00

ACQUA NATURALE/ FRIZZANTE 
IN VETRO (50 cL)

STILL OR SPARKLING WATER 
GLASS BOTTLE (50 cL)

BIBITE ANALCOLICHE IN LATTINA
CANNED SOFT DRINKS

BIBITE ANALCOLICHE IN VETRO
SOFT DRINKS IN GLASS BOTTLES

Spremute e succhi

Acqua e 

ARANCIA O LIMONE
ORANGE OR LEMON

POMPELMO ROSA
PINK GRAPEFRUIT 

MELOGRANO 
POMEGRANATE

SUCCHI DI FRUTTA FLEGREI 

FRUIT JUICES FROM THE PHLEGRAEAN 
FIELDS

€3,50

€4,00

€5,00

€3,50

Beverage

Birre e 

€7,00

€6,00

€7,00

€8,00

€8,00

€8,00

BIRRE ARTIGIANALI 
IN BOTTIGLIA 
CRAFT BEERS (BOTTLED)

SPRITZ    

AMERICANO COCKTAIL 

NEGRONI  

GIN TONIC/LEMON

ESPOLÒN PALOMA

(E TANTI ALTRI...)

(And many other...)

COPERTO/COVER CHARGE  €2,00



Menu

BLANC DE BLANCS 
0% ABV

SAUVIGNON BLANC 2024  
0% ABV

PINOT NOIR 2023  
0% ABV

€7,00

€6,00

€7,00

€30,00

€25,00

€30,00

Alcol-Free

Menù Alcol-Free, una selezione No/Lo+ che sfida il modo di bere tradizionale e 
aggiunge risposte alla domanda  "Che vogliamo bere?

A No/Lo+ selection that challenges traditional drinking and offers new answers to the question: 
“What do we want to drink?”

€35,00LYSEGRØN BIO 75 cL 
0% ABV

LISERØD ROSE' BIO 75 cL 
0% ABV

Copenaghen 

Tea Company 

€35,00

COPERTO/COVER CHARGE  €2,00



Menu

Alcol-Free

€6,00

€6,00

€6,00

€6,00

HYBISKUS7 (33 cL)

EARLYBIRD (33 cL)

LEMONDROP (33 cL)

CHEEERRY (33 cL)

Bouche 

€6,00

€6,00

SABATINI GIN 0.0

NORDÉS 0.0

€5,00

Fountain 
Of Youth 
100% ACQUA DI COCCO (52 cL)

100% PURE COCONUT WATER

COPERTO/COVER CHARGE  €2,00



Ai sensi del Regolamento Europeo 1169/2011 - I 14 allergeni alimentari secondo quanto stabilito dalla normativa in vigore. Persone aventi particolari allergie e/0 
intolleranze, su alcuni ingredienti sono pregati di avvisarci in anticipo. Secondo la legge vigente del 12 Dicembre 2014, si elencano i seguenti prodotti alimentari 
usati presso QUOSTRO che potrebbero provocare allergie e/o intolleranze. 
*per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta del personale in servizio.

ARACHIDI E DERIVATI/
Peanuts and derivates

CROSTACEI/
Crustaceans

FRUTTO A GUSCIO/
Tree nuts

LATTE E DERIVATI/
Milk and derivates

MOLLUSCHI/
Mollusks

PESCE/
Fish

SESAMO/
Sesame

SOIA/
Soy

GLUTINE/
Gluten

LUPINI/
Lupins

SENAPE/
Mustard

SEDANO/
Celery

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI/
Sulfur dioxide and sulfites

UOVA E DERIVATI/
Eggs and derivatives

Allergens
Allergeni

COPERTO/COVER CHARGE  €2,00

VEGETARIANO/VEGETARIAN VEGANO/VEGAN 


